
ИП Седышев Владимир Игоревич

МАОУ СОШ№61 (1-4_обед_Н.Тагил202
Эн. цен. (ккал), белки. (г), углеводы (г),витамины (мг), микроэлементы (мг)

19,01.2026

Стоимость
‚питания (руб)

кКал-338,Бел-в, Жир-14, Ут-72 14-69

Наименование блюда

Обед.

гоо|СУп картофельный с
бобовыми_в/у

Картофель_о/у, Горох АОпотЫй_‚ Лук репчатый_, Морковь_в/), Масло. ‘растительное, *Вода.

кКал-5, Угл-1
7-47

20° Г,ренки_
30/50 Гуляш свинина __ кКал-300, Бел-10, Жир-27, Угл-3, Мв-16 97-04Мука пшеничная, Темат-паста_., Лук репчатый_, Вода ‚тетьевая, Сметана, Масло сливочное_ Свиной окорок, Маслорастительное

Каша гречневая ассыпчатая150 Й В "НОЯ

авньятуБвкод, Жир-26, Упт-108 27-78(2 вариант)
Крупа гречневая_, *Вода, Масло ставочное _200

—
Чай с сахаром кКал-60, Угл-15

5-55Чай высшего сорта, Сахар_, "Вода

Ё50

—
Хлеб пшеничный кКал-137, Бел-5, Жир-2, Угл-24 ‘12-1840 Хлеб ржаной ККал-83, Бел-3, Жир-1, Угл-14 8-45

ралещщия,

Итого за Обед, кКал-1 680, Бел-50, Жир-П Угт236, Ме-6

—
173-16`

Итого за кКал-1 680, Бел-50, Жир-71, Угл-236, Ма-16

В том числе: 2- стоимость питания в день согласно Контрак авляет:|157-08|та сост- Разницу стоимости питания в день и стоимости в тланиясоежизно, Контрактаисполнитель берет на себя и р 4)
| Заведующая производством _

7 бо атт “90 Те као, вбвт099 019ОЛВЫ ча асекай В

"ИП Седышев Владимир Игоревич

19.01.
МАОУ СОШ№61 (1-4_ДОВЗ_Н.Тагил2025)

. Завтрак
Каша вязкая молочная изголо ^аМ Ш: и

Эн. цен. (ккал), белки (г), углеводы (г),витамины (мг), микроэлементы (мг)

Наименование блюда

кКал-217, Бел-6, Жир-9, Ут-28 51-46пшена с маслом_
Крупа пшенная, Молоко, "Вода, Сахар, Масло сливочное _

#200—Какао на молоке" кКал-143, Бел-7, Жир-3, Угл-21 47-52Какао-порошок с сахаром, Малоко, *Вода
Ё#40 Хлеб пшеничный кКал-110, Бел-4, Жир-2, Угл-19 9-7430 Хлеб ржаной кКал-62, Бел-2, Жир-1, Утп-10 6-3420 Сыр (порциями) кКал-13, Бел-1, Жир-1 25-61ретро Ч

Итого за Завтрак кКал-545, Бел-20, Жир-16,Уп78 140-67
Обед.

200 Су7 кар! птофельный ы
кКал-338, Бел-8, Жир-14, Угл-72 14-69бобовыми_в/у

Картофель_®/у, Горах колотый_, Лук, ‘репчатый_, Морковь_в}у, Масло растительное_, “Вода20 Гренки кКал-$, Угл-1
„10-47#545 Гуляш свинина кКал-270, Бел-9, Жир-25, Уг-3, Ма-14 87-33Мука тиеничная, Томат-поста_,Лук регчатьи Вода питьевая, Сметана, Масло сливочное, Свиной ‚окорок, Масло.

Ё

растительное

‚Я80 Каша гречневая рассыпчата;
жКел-757, Бел-24, Жир-26,Ус 27-78(2 вариант)

Крупа гречневая_. “Вода, Масло сливочное_
200 Чай с сахаром кКал-60, Угл-15 5-55Чай высшего сорта, Сахар. *Вода

30 Хлеб пшеничный кКал-82, Бел-3, Жир-1, Угл-14 7-3120

—
Хлеб ржаной кКал-41, Бел-1, Жир-1, Увл-7 4-22

Итого за Обед, кКал-1 554, Бел-46, Жир-67, Утл:219} Ме-4 [54-35
Итого за кКал-2 099, Бел-б6, Жир-83, Ут-298, Ма-14 295-02

министрааО” 53^ ео субл /,

В том числе: ‚7
- стоимость питания в день согла, ©
- разницу стоимости питания в
исполнитель берет на себя

Заведующая производством
__

ИП Седышев Владимир Игоренич

|19.01.2026МАОУ СОШ№61 й4 завтрак_Н.Тагил2 025)[вол](° Наименование блюда: Эн. цен, (ккал), белки (г), углеводы (г),Витамины (мг); Микроэлементы (мг)|Ча
2о07то Каша вязкая молочная: из Шпшена с маслом\ 1 31-46Крупа тиенная, Молоко, “Вода, Сахар_‚ Масло сливочное_

—!^*

|

200

—
Какао на молоке" кКал-143, Бел-7, Жир-3, Угт-21 47-52Какао-поромок с сахаром, Молоко, "Вода

|40 Хлеб пшеничный кКал-110, Бел-4, Жир-2, Угл-19. 9-74
|

30 Хлеб ржаной кКал-62, Бел-2, Жир-1, Уг-10 6-3420 Сыр (поруиями) кКал-13, Бел-1, Жир-1 25-61Итого за Завтрак кКал-545, Бел-20, Жир-16, Угл-78 140-67Е ‚Итого за: кал
180-67

В томчисле:
'

:

— стоимость питания в день согласно Контракта составляет:7 разницу стоимости питания в день и
исполнитель берет на себя

Заведующая производством

#6,3
6667009125, *

“ОЭбво13Т52:

о
19.01.2026

25)
МАОУ СОШ№61 (5-1_ДОВЗ_61Н. Тагил

Наименование блюда

Завтрак
Каша вя. зкая молочная из250/10
пшена с маслом_{
Крупа пшенная, Молоко, *Вода, Сахар, Мо

200—Какао на молоке.
Какао пороиок сахаром, Мегоко,

#0 Хлеб пшеничный:
30—Хлеб ржаной
20 Сыр (порциями)

кКал-269, Бел-7, Жир-11, Угл-35

‘сливочное|
‘*Вода :

НО: АМД
кКал-110, Бел-4, Жир-2, Угл-19

кКал-62, Бел-2, Жир-1, Угл-10

кКал-13, Бел-1, Жир-1
Итого за Завтрак кКал-597, Бел-21, Жир-18, Угл-85

Обед.

Суп картофельныйс
бобовыми_в/у

: !Картофель, Горах копотый_ Лук

репч ый,20 Гренки_
3050 Гуляш свинина:|Мука пшеничная, Тв

че
‚растительное_

Каша гречневая рассыпчатая
:

|

|

250
кКал-422, Бел-10, Жир-18, Угл-90 18-35

кКал-908, Бел-29, Жир-31, Угл-129 33-33(2 вариант)
Куупа гречневая_. "Вода, Масло сливочное

200 Чай с сахаром
Чай высшего сорта, Сахар_, "Вода

кКал-60, Угл-15 5-55
30

—
Булочка домашняя «Кал-96, Бел-2, Жир-2, Угл-17 22-08 |
Мука пшеничная, Сахар. Масло сливочное. Яо, Саль, Дрожжи (прессовонные), *ода тетьевая3%

—
Хлеб пшеничны {

:

82, Вар, 7-3120

—
Хлеб ржаной

'

4-22

сполнитель берет на себя

Заведующая производством
__



„ордебонЕВ
ИП Седышев Владимир Игоревич

19.01.2026МАОУ СОШ№61 (5-И_обед_б1Н.Т; агил2.)
Эн. цен, (ккал), белки (г), углеводы (г), Стоимостьвитамины (мг), микроэлементы (мг) питания (руб)

ИП Седышев Владимир Игорений

19.01.2026

Ор.)
Эн. цен, (ккал), белки (Г; углеводы (г), Стоимость| °? витамины (мг (мг)

__
[питания (руб)

Выход (г) Наименование блюда

Обед.

250 СУп картофельный с
Сул картофельный с

`

кКал-422, Бел-10, Жир-18, Угт-90 18-35 250
кКал-422, Бел-10, Жир-18, Угл-90 18-35

бобовыми_в/у

бобовыми_в/у
Картофель_оу, Горох колотый_, ук репчатый_, Морковь_в/у, Масло ‘растительнов_, *Вода.

Картофель_о/у, Горах колотый_. Лук. ‘резчетый_› Морковь_6у, Масло растительное_, *Вода

20 Гренки_
кКал-5, Угл-1

7-47 20 Гренки
кКал-5, Угл-1

7-47 |

50/50 Гуляш свинина кКал-300, Бел-10, Жир-27, Уп-3, Ма-16 97-04 50/50 Гуляш свинина кКал-300, Бел-10, Жир-27, Угл-3, Ме-16 97-04

вона пшеничная, Томат-ласта_, Дук ретчатый_ Вода титыная, Сметоно, Масло сливочнов_, Сииной окорок, Масло

Мука пшеничная, Томат-пастаЛук репчатый. Вода питона, Сметана, Масло сливочное. Свиной окорок, Мосто |

‚растительнов_

‚растительнов_. а Зы , \

аша гречиев, ‘сыпчата,
а я рассыпчатая.

180 Каш ‘речневая рас й
кКал-908,Бел-29, Жир-31, Угл-129 33-33 180 с СРечНеНОВЫ посВИ

33-33

(2 вариант)
й (2 вариант)

Крупа гречневая_, *Вода, Масло: етночное _
ЗВ

Крупа гречневая_, *Водо, Масло:

200

—
Чай с сахаром кКал-60, Угл-15

3-55 200

—
Чай с сахаром`

5-55

Чай высшего сорта, Сахар_, *Вода

Чай высшего сорта, Сахар_, *Вода

50

—
Булочка домашняя кКал-96, Бел-2, Жир-2, Угл-17 22-08 30 Булочка домашняя кКал-96, Бел-2, Жир-2, Угл-17 22-08

Мука пшеничная, Сахар_, Масло. ‘сливочное_‚ Яйцо, Соль, Дражжи (прессованные), *Вода `литьевая

Мука пшеничная, Сахар_, Масло: «ливочнов_‚ Яйцо, Соль, Дрожжи (пресоованные), *Вода `титьевая

30 Хлеб пшеничный кКал-82, Бел-3, Жир-1, Ут-14 7-31 30

—
Хлеб пшеничный кКал-82, Бел-3, Жир-1, Усл-14 7-31 |

20 Хлеб ржаной кКал-41, Бел-1, Жир-1, Угл-7 4-22 20 Хлеб ржаной кКал-41, Бел-1, Жир-1, Угл-7 4-22 |

Итого за Обед. кКал-1 915, Бел-56, Жир-80, Утт-276, Ма-16 195-35
Итого за Обед. кКал-1 915, Бел-56, Жир-80, Угл-276, Мв-16 195-35 |

В том числе:

; Ка ЖП К
- стоимость питания в день согласно Контракта составляет:

- стоимость питания в день согласно Контракта составляет:
= разницу стоимости литания в день и стонмости питания,

- разницу стоимости питания в день и
исполнитель берет на себя

исполнитель берет на себяО В =

То‚обв?Айано оо,х
®сениа

Заведующая производством
Бухгалтер №,

Заведующая производством:
ли

К
МУ

“3

у

очно
чо

№

—!

3


